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Πάντα πλένε τα χέρια σου μετά από το χειρισμό ωμών τροφίμων 














ΤΙ ΣΥΜΒΑΙΝΕΙ �ΣΤΗΝ ΚΟΥΖΙΝΑ ΣΟΥ; 


Φαντάσου ότι όλα τα βακτήρια στα χέρια σου είναι βαμμένα μπλε και ότι αφήνεις μπλε σημάδια κάθε φορά που αγγίζεις κάτι.


Στο πλαίσιο που δίνεται φτιάξε ένα σκίτσο της κουζίνας σου. Φτιάξε ένα μπλε σημάδι σε οτιδήποτε θα άγγιζες για να φτιάξεις ένα σάντουιτς.
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Αφού ετοίμασα το σάντουιτς είδα τα βακτήρια:


Στο ψωμί του σάντουϊτς


Στο κοτόπουλο 


Στο χώρο προετοιμασίας 


Στα χέρια μου


(  Σε άλλα μέρη 








ΤΑ ΣΥΜΠΕΡΑΣΜΑΤΑ ΜΟΥ 





Εάν δεν πλένουμε τα χέρια μας όταν πιάνουμε ωμό κοτόπουλο τι θα μπορούσε να συμβεί;


________________________________________


Πως μπορούμε να σταματήσουμε τη μετάδοση των μικροβίων σε άλλα μέρη από το ωμό κοτόπουλο; 


________________________________________


3.   Εάν κάποιος έτρωγε το σάντουιτς που είχε μικρόβια πάνω του, τι θα μπορούσε να συμβεί; 


________________________________________


















